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Geschmack und Qualitat

fur die Profikuche

Die Welt der Gastronomie hat in den vergangenen Jahrzehnten an Vielfalt und Aus-
drucksformen gewonnen. Neue Trends in Kiiche, Zubereitung und Darreichung sind
dafur genauso ausschlaggebend wie ein wachsendes Ernahrungsbewusstsein. Dass
diese Entwicklung die Anforderungen an die Ausgangsprodukte und damit auch an
die Ole und Fette betrifft, versteht sich von selbst.

Denn die Wahl des passenden Ols ist nicht nur aus
geschmacklicher, sondern auch aus gesundheitlicher
Sicht relevant. So gehoren Pflanzenéle und -fette zu
den Grundnahrstoffen des Menschen. Sie bereiten
den menschlichen Organismus auf die Aufnahme
lebenswichtiger, fettloslicher Vitamine vor und ver-
sorgen diesen mit essenziellen Fettsauren. Aber auch
wirtschaftlichen und anwendungsspezifischen Aspek-
ten gilt es in der Beschaffung Rechnung zu tragen.

Was immer Sie suchen, sei es

* ein besonders stabiles und wirtschaftliches
Frittierfett

* eine spezielle Fettsdurezusammensetzung

- ein Ol, das auch bei hoher Erhitzung besonders
wertvoll ist

- oder ein 0l, das so gesund wie Olivendl ist,
sich aber im Geschmack zuriicknimmt,

als Schweizer Hersteller bieten wir unseren Kunden
aus der Gastronomie nicht nur eine umfassende Aus-
wahl hochwertiger Pflanzenéle und -fette, sondern
auch eine zielfiihrende Beratung an. Unser Aussen-
dienst steht Thnen bei allen Fragen rund um den Ein-
satzbereich und die optimale Anwendung unserer
Produkte mit seinem Fachwissen und entsprechen-
den Testgeraten zur Seite. Er unterbreitet Thnen

Losungsvorschlage fiir den optimierten Einkauf, pra-
sentiert neue Produkte und unterstiitzt Sie mit Rat
und Tat bei Ihren Fragestellungen.

Als unabhéngiges Familienunternehmen bekennt sich
die Florin AG zu einem hohen Qualitatshewusstsein
und einer nachhaltigen Geschaftsphilosophie. Wir
beherrschen seit tiber 8o Jahren den gesamten Pro-
zess der Ol- und Fettherstellung, von der sorgfaltigen
Auswahl der Saaten iiber die einzelnen Produktions-
schritte beim Pressen, der Raffination und Margarine-
Herstellung bis zur Abfiillung in verschiedenen
Grossen inklusive umweltfreundlichen Mehrweg-
gebinden. Unsere aus inldndischen ,Suisse Garantie"
Olsaaten hergestellten Speisedle gewinnen wir aus-
schliesslich durch eine schonende Warmpressung in
unserer eigenen Olmiihle.

Die gesamte Beschaffung aller Olsaaten und impor-
tierten Roholen basiert auf unserem Konzept einer
GVO-freien, nachhaltigen (fiir Palm RSPO Segregated)
und riickverfolgbaren Supply Chain, sichergestellt
durch regelmassige, unabhéangige Audits vor Ort, direkt
im Ursprungsland.

Auf Anfrage konnen wir auch koscher, halal und in
Bioqualitaten liefern.

Die Lieferung und Fakturierung unserer Produkte
erfolgt bequem und einfach tiber Thren Grossisten.
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Temperatur- und Anwendungsempfehlungen

Abhéngig von Art und Anteil der Fettsiuren sind Ole und Fette mehr oder weniger

hitzestabil. Grundsatzlich steigt die Stabilitat mit der Abnahme der mehrfach ungesat-
tigten Fettsauren und der Zunahme der Kettenlange. Bei Einhaltung der empfohlenen
Verwendungstemperaturen garantieren Sie lhren Gasten einen ungetriibten Genuss.

Temperaturbereich bis 100 °C bis 170 °C bis 180 °C
Fur Salatsaucen, Fur Brot- und Zum Abschme- Zum Frittieren Zum Braten Fir Fondue
Vinaigrette, Sandwichauf- cken von Teig- von Pommes frites, | und Grillieren, | Bourguignonne
Marinaden, strich, Patés, waren, Reis und Kartoffel-Kroketten, | zum Sautieren

.. . Mayonnaise, zum Backen Gemiise, zum Pommes Duchesse, | von Fleisch,

Belsp'ele far Cocktailsaucen, von Kuchen Dampfen von Fisch, Gefllgel, Gefltgel und

die Verwendung Saucen fiir Fondue | und Klein- Gemiise, fiir Fleisch, Gemiise Pilzen
Bourguignonne gebiéck Suppen

und Chinoise, Pizza-
teige, Hefeteige

MARGARINEN

Goldina 10% RSPO-SG, ) B _
Goldina RSPO-SG . * *

SPEZIALFETTE/OLE

Fritor RSPO-SG, Gastro-Frit - - ° ° ° °
Oliodor ° - . . . .
Extra Friture Plus - - - ° _ _
OLE/FETTE

Erdnussol ° - . . . .
High Oleic

Sonnenblumendsl ° - ° ° O 0
Sonnenblumendl ° - . - . -
Olimera ° - . = . =
Olivenol ° - . . . -
Schweizer

HOLL-Rapsél ° - ° ° J S
Rhapsody in Gold ° - . - - —
Rapsol ° = ° - o _
Rapsol IP-Suisse . - ° - - _
Sojaol . = . - o _
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Flaschen 0,51t Flaschen 11t Flaschen 21t Flaschen 31t

-




Speiseole

Gebinde Karton Karton Karton Karton Box Topolino | Jumbolino
12x0,51t | 12x1lt 6 x 2lt 4x3lt 121t 145kg 290kg
Flasche Flasche Flasche Flasche

Artikel-Nummern

SPEISEOLE

Erdnussél - 4000 - 4200 4700 4600 1109 1102
Sonnenblumenol 4114 4010 4810 4210 4710 4610 1119 1112
Rapsol - 4030 - 4230 4730 4630 1139 1132
High Oleic - - - - 4754 4655 1156 1155
Sonnenblumenol
Schweizer
HOLL-Rapsél - 4038 4801 - 4732 4632 1136 1135
Sojaol - - - - - 4620 1129 1122
Olivendl - - - - 4755 - 1201 1202
Extra Vergine
Olivenol Riviera - - - - 4756 - 1194 1192

SPEZIALOLE
Olimera 4109 - - - - - - -
Rapsol IP-Suisse 4107 - - - - - - -
Rhapsody in Gold 4108 - - - - - - -

Boxen 121t

Topolino 145kg Jumbolino 290kg

Boxen 201t



Speisemargarinen

Gebinde Karton Kessel
6 x Tkg 10kg

Artikel-Nummern
SPEISEMARGARINEN

Goldina 10% RSPO-SG 5125 - -
Goldina RSPO-SG, rein pflanzlich 5119 - -
Sandwich-Creme - 6013 6014
Sandwich-Creme Senf - 6015 -

Frittierfette und -ole

Gebinde Box Box Box Kessel Topolino Jumbolino
121t 201t 20kg 251t 145kg 290kg

Artikel-Nummern
FRITTIERFETTE

Fritor RSPO-SG
halbfliissiges Pflanzenfett - 5324 - 5317 5311 5303
zum Frittieren und Braten

Gastro-Frit
Spezialfett zum Frittieren - - 5307 = = —
und Braten

FRITTIEROLE

Oliodor

das bewahrte Pflanzendl
zum Frittieren und fir
die kalte Kiiche

4750 4650 - - 1149 1142

Extra Friture Plus
Frittieren mit extralanger - 4654 - - - _
Stabilitat

Karton 6 x 1kg Box 12It Box 201t Box 20kg Kessel 251t






Florin AG

Hofackerstrasse 54

CH-4132 Muttenz

Telefon +41 (0) 61 4662222
Telefax +41 (0) 61 4615065
E-Mail  florin.ag@florin-ag.ch

www.florin-ag.ch

Florin GmbH
Wallbrunnstrasse 24
D-79539 Lérrach

www.florin-gmbh.eu



