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Kompetenz. Konsequenz. Konstanz.
Schweizer Oltradition in dritter Generation.

Als grésster Hersteller von Olen, Fetten und Margarinen in der
Schweiz verbindet die Florin AG die Starke als Marktfuhrer mit
der Nahe des Familienunternehmens: konsequent auf Qualitat
und Nachhaltigkeit ausgerichtet.

Bei Florin kommt alles aus einer Hand: Lebensmittelindustrie und im Detailhandel
von der sorgfaltigen Auswahl der Saaten eine feste Grosse.

und Rickverfolgung der Rohdlimporte tber

Pressung und Raffination bis zur Olabfiillung e Als unabhingiges Familienunternehmen

sowie Fett- und Margarineproduktion. Ein denken wir in Generationen. Nachhaltig-
eigenes Forschungslabor und ein starkes keit ist deshalb Teil unserer DNA - von
Qualitatsmanagement stellen sicher, dass der ruickverfolgbaren Beschaffung der Roh-
dabei hochste Standards konsequent ein- stoffe bis hin zu strengen, unabhangigen
gehalten werden. Audits direkt im Ursprungsland.

* Florin-Produkte sind nicht nur fur die Profi- ¢ So schaffen wir heute die Basis fiir Ver-

kiiche unverzichtbar, sondern auch in der trauen und Verantwortung von morgen.




Die Gastronomie ist vielfaltiger denn je — e Alle Produkte in Suisse Garantie-Qualitat

[
PO m m eS o PO U Iet. P re m I U m o gepragt von neuen Trends, veranderten werden in unserer Olmiihle in Muttenz

e .s Ernahrungsgewohnheiten und hohen Er- gepresst.

Flr Jede Anwendung das passende Ol. wartungen an die Qualitit. Auch Ole und
Fette muissen heute mehr leisten: Sie sollen e Unser Sortiment umfasst sowohl hochwer-
geschmacklich Giberzeugen, gesundheitliche tige sortenreine Ole als auch Mischungen,

. . . . g . . Aspekte beriicksichtigen, wirtschaftlich sein die prazise auf die Bedirfnisse der Kund-

Ob Imbiss oder Ste'r'ne.kUChe.f Bei FlOl’In finden Profis mmer unF()j zur jeweiligen Aﬂwendung passen. schaF:‘t abgestimmt werden kénnen.

das passende Ol — fur jede Kiiche, jeden Anspruch und jeden Florin bietet dafiir die Vielfalt im Markt.

Geschmack. * Mit Florin haben Profis fiir jede Anwen-
* Vom besonders stabilen und wirtschaft- dung das richtige Ol zur Hand.

lichen Frittierfett Giber Ole mit spezifischer
Fettsaurezusammensetzung bis zu Produk-
ten, die auch bei hohen Temperaturen

Temperaturbereich Kalt bis 100°C bis 170°C bis 180°C wertvolle Eigenschaften behalten.
Fur Salatsaucen, Zum Abschmecken Zum Frittieren von Zum Braten Fur Fondue
Vinaigrette, von Teigwaren, Pommes frites, und Grillieren, Bourguignonne
Marinaden, Reis und Gemdise, Kartoffel-Kroketten, zum Sautieren

L. . Mayonnaise, zum Dampfen von Pommes Duchesse, von Fleisch,

B?ISplele fiir Cocktailsaucen, Gemiise, flir Suppen Fisch, Gefllgel, Gefliigel und

die Verwendung Saucen fiir Fondue Fleisch, Gemiise Pilzen
Bourguignonne
und Chinoise

SPEZIALFETTE/OLE

Fritor RSPO-SG, Gastro-Frit - 4 vv vv vV

Oliodor v vv vv vV vv

Extra Friture Plus - - vv - -

Florin Frittierol - - vV - -
OLE/FETTE

Erdnussol v v vv vV vV

High Oleic v v v v v

Sonnenblumenol
Sonnenblumenol vv vv - vV -

Sonnenblumenol

schonend gedampft v vv - - -
Olimera, Mediterrana vv vv - vv -
Olivenol vv vv 4 vV -
HOLL Rapsol,

Gastronova Soft v v 44 v vV
Rapsol vv vv - (44 -
Rapsol v v B ) .

schonend gedampft

vv empfohlen ¢ eingeschriankt empfohlen  — nicht empfohlen




Klein. Gross. Mehrweg.
Gebinde, wie sie die Profikiiche braucht.

Box, Flasche oder Leihgebinde: Florin macht den Unterschied
nicht nur im Ol, sondern auch in der Verpackung - flexibel,

praktisch und immer zuverlassig.

In der Profikiiche zahlt nicht nur die Qualitat
des Ols, sondern auch das passende Gebin-
de. Florin bietet dafiir eine grosse Auswahl| —
von der handlichen Flasche bis zum Mehr-
wegbehalter.

* Besonders gefragt sind die bewahrten
Boxen, die in zwei Grossen erhaltlich sind.
Ob fiir 12 oder 20 Liter: Sie sind stabil,
zuverlassig und recycelbar — Eigenschaften,
auf die die Gastronomie im Alltag setzt.

¢ Erganzt wird das Sortiment durch Klein-
gebinde sowie die Florin-Mehrweggebinde
»Topolino” und , Jumbolino”.

* Gerade dort, wo besondere logistische
Anforderungen bestehen — etwa in Berg-
regionen, bei grossem Mengenbedarf oder
speziellen Lagerbedingungen —, sind diese
Mehrweglosungen eine ideale Wahl. Sie
bieten ein echtes Sorglospaket: Lieferung,
Ricknahme und Reinigung inklusive.

e Unabhangig von der gewahlten Losung:
Die Lieferung und Fakturierung erfolgt
stets Uber den Grossisten des Vertrauens.

Flaschen 0.5, 1, 2 und 31t Boxen 12 und 201t Topolino 145kg Jumbolino 290kg

& Florin
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Speise- und Frittierole Fette und Margarinen

Bei Florin gibt es fur jede Kiche das passende Ol — vom Schweizer Florin bietet auch im Produktsegment der Spezialfette weit mehr
Rapsol Uber das hitzestabile Erdnussol bis hin zum aromatischen als Standard - z.B. aromatisches Marinadenfett, streichzarte
Olivenol. Sandwich-Creme oder Gastro-Frit mit feiner Geschmacksnote.
Gebinde Karton Karton Karton Karton Box Box Topolino  Jumbolino Gebinde Karton Karton Box Karton Box
12x0.51t  12x1lt 6x2lt 4 x 3t 121t 201t 145kg 290kg 6 x 1kg 2 x 2kg 201t 20kg 121t
Flasche Flasche Flasche Flasche
ARTIKEL-NUMMERN ARTIKEL-NUMMERN
SPEISEOLE MARGARINE
Erdnussél - 4000 - 4200 4700 4600 1109 1102 Goldina RSPO-SG 5119 - - - -
Sonnenblumendl 4114 4010 - 4407 4710 4610 1119 1112 Goldina 10 RSPO-SG s125 B . B .
Rapsol - 4030 - 4230 4730 4630 1139 1132 mit 10% Butteranteil
Olivend! - - - - 4755 - 1201 1202 FRITTIERFETTE
Extra Vergine
Olivenél Riviera - - - - 4756 - 1194 1192 Fritor RSPO-SG _ _ 5324 _ _
halbfllssiges Pflanzenfett zum Frittieren und Braten
Olimera 4109 _ B _ B B B B
Raps mit Olive )
Gastro-Frit _ _ B 5307 _
Rapsol IP-SUISSE 4107 4028 - - - - 1133 1174 mit Rinderfett, zum Frittieren und Braten
Sonnenblumenol
P.SUISSE 4126 - - - - 4613 1178 1179 MARINADENFETT
Mediterrana Raps, gehartet - - - - 5198
e - 4005 - - - - _ _
Olive mit Sonnenblume s
SANDWICH-CREME
FRITTIEROLE Bettina Sandwich-Creme RSPO-SG* - 6013 - - -
High Oleic
Sonnenblumendl - - - - 4754 4655 1156 1155 Bettina Sandwich-Créme RSPO-SG* - 6015 - - -
HOLL Rapsol - 4038 4801 - - 6001 1136 1135 BRATCREME
Suisse Garantie
HOLL Rapso| B _ _ _ 4737 4621 _ B Butterolein Verfligbare Gebinde auf Anfrage
Oliodor *auf Anfrage in 5kg, 7.5kg, 12.5kg und 15kg erhaltlich
das bewahrte Pflanzendl - - - - 4750 - - -
zum Frittieren
Extra Friture Plus
Frittieren mit extralanger - - - 4403 - 4654 - -
Stabilitat
Florin Frittierol
universelles Frittiermedium - - - - - Al - -
Gastronova Soft
Suisse Garantie - - - - - 6001 - -
—— - : -
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Flaschen 0.51t Flaschen 11t Flaschen 21t Flaschen 31t Boxen 12t Boxen 201t Karton 6 x 1kg Karton 2 x 2kg Boxen 201t Karton 20kg Ballen 5kg Boxen 121t
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Fettkompetenz fiir Backereien
und Industrie

Ob gehartet, geschaumt oder gemischt: Backereien und
Industrie finden bei Florin Spezialfette fur hochste Anspruche.
Verantwortungsvoll produziert und partnerschaftlich betreut.

Gebinde

Raps Sonne, gehartet

Shea, geschaumt

Raps Sonne Olive, gehartet

Raps Olive, gehartet

Blatterteigfett RSPO-SG
Blatterteigfett Shea

Blatterteigfett Suisse Garantie, gehartet

Blitz Raps Olive, gehartet*
16 RSPO-SG*

Raps Olive, gehartet*

BIO Knospe Lec RSPO-SG*

De Luxe non PO, gehartet

*auf Anfrage in 2-kg-Platten erhdltlich

Karton 20kg Ballen 5kg

Karton Ballen Ballen
20kg 5kg 10kg
ARTIKEL-NUMMERN
BACKEREIFETT
5741 - -
6210 - -
BACKMARGARINE
- 6072 -
- 6078 -
LAMINIERFETT
- - 6202
= 6208 =
- 6234 -
LAMINIERMARGARINE
- 5439 -
- 5101 -
- 6080 -
— 6216 —
PATISSERIEMARGARINE

- 6229 -

Gebinde

Kokosol

Kokosol, gehartet 36/38°
Triplettfett, ungehartet

Palmal, ungeschaumt RSPO-SG
Palmél, geschaumt RSPO-SG
Palmmischung RSPO-SG

Palmol Stearin RSPO-SG
Palmkernol RSPO-SG

BIO Knospe Palmstearin RSPO-SG

Rapsmix 100, gehartet, geschaumt

Schlagcremefett

BIO Knospe Kuchenteigfett RSPO-SG
Teigfett Kokos Palm RSPO-SG

BIO Knospe Pizzafett RSPO-SG
Universalfett V RSPO-SG

Teigfett Raps Olive, gehértet

Floristar, ungehartet, pflanzlich RSPO-SG

Karton 20kg Karton 25kg

Karton
20kg

ARTIKEL-NUMMERN

PFLANZLICHES FETT

SCHLAGCREMEFETT

TEIGFETT

TEIGMARGARINE

Ballen 5kg

Karton
25kg

5909
5914
5813
5811

5821
5815
5817
5819
5832

verfiigbare Gebinde auf Anfrage

Ballen
5kg

5520

Ballen
10kg

6212
5744
6243
5738
5742
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SWITZERLAND

Florin AG
Hofackerstrasse 54
CH-4132 Muttenz

www.florin-ag.ch
Telefon +41 (0) 61 4662222

Telefax +41 (0) 61 4615065
E-Mail  florin.ag@florin-ag.ch

Florin GmbH
Wallbrunnstrasse 24
D-79539 Lérrach

www.florin-gmbh.eu




